VORNEWEG & ZWISCHENDURCH

KURBIS CREME SUPPE vegan

vom Hokaido Kurbis mit saurem Apfel und Thymian Kracherle

SCHWABISCHE FESTTAGSSUPPE

Tafelspitzbrohe mit GrieBkloBle, Maultdschle und Krauterfadle

FLADLESUPPE

Tafelspitzbrihe mit Krauterfladle

GAMBAS IN CHILI-LIMONENOL

mit Knoblauch und Strauchtomaten dazu Baguette

ZIEGEN KNUSPERLE

Ziegenfrischk&se im Brickteig knusprig gebacken an Feldsalat
mit Feigen Chutney und gerdsteten WahlnUssen

EIN SALAT VOM BUFETT vegetarisch

SALATE
HAHN IM KORB

Knackig bunte Blattsalate mit gebratenen H&dhnchenbruststreifen
und gehobeltem Pecorinokdse
SURF & TURF

Knackig bunte Blattsalate mit einem saftigen Rumpsteak 140g in
buntem Pfeffer mit Kr&uterbutter und gegrillter Riesengarnele
dazu eine Ofenkartoffel mit KrGutercreme

7.50

7.90

6,00

5S8tock | 13,40/ 9 Stock| 18,90

10,90/ 17,80

7,00/ groB 11,80

17,90

26,80




BAREN STARK
LACHSFILET 28,-

gebraten, an Prosecco SoBe
dazu gedUnsteter Wirsing mit Granatapfel und Krduterkartoffeln

WILDERER GULASCH 26,

vom Hirsch mit Preiselbeer Birne und Spatzle

ZWIEBELROSTBRATEN 26,80
vom Rinderricken mit gebratenen Zwiebeln aus der Pfanne

an BratensoBe dazu Bratkartoffeln

SCHWEINSBACKLE 26,80

in frisch gezapftem Zwickl-Bier langsam geschmort,
mit Marktfrischem GemuUse und Kartoffel Schnittlauch PUree

RINDERZUNGE IN MADEIRA 17.80

gepokelte Rinderzunge in MadeirasoBe mit Butterspatzle

SCHWARZWALDER CORDON BLEU 22,00

saftiges Schweineschnitzel mit Schwarzwdalder Schinken und Bergkdse gefullt,
in Butter goldbraun gebacken dazu frische Pommes frites, Preiselbeeren

BAREN SCHNITZEL 18,--

Paniertes Schweineschnitzel, goldbraun gebacken
dazu BratensoBe und frische Pommes frites

WAIDMANNS TELLER 26,80

Medaillons vom Schweinefilet auf Butterspdtzle mit
gebratenen Edelpilzen und Marktfrischem GemUse

FARFALE SOJA & GEMUSE 17,50
Farfale mit Soja GemUse Bolognese, Granatapfel, WalnUsse

Beilagen: unsere frischen Pommes Frites | Butterspdtzle | Bratkartfoffeln | Kartoffel Kroketten
Ofenkartoffel mit Krdutercreme 5,50 | Marktfrisches GemUse 6,00

VESPER

WURSTSALAT+ 12,50
mit Lyoner, Zwiebeln und Essiggurken, angemacht mit Essig und O,
garniert mit Tomate und Ei dazu hausgebackenes Bauernbrot

SCHWEIZER WURSTSALAT+ 13,50
mit Bergkdse, Lyoner, Zwiebeln und Essiggurken, angemacht mit Essig und O,
garniert mit Tomate und Ei dazu hausgebackenes Bauernbrot




WIEDERSTAND ZWECKLOS

unsere hausgemachten Desserts

DIE 3 KLEINEN SUSSEN 9,80

Gebrannte Creme — Apfelkichle mit VanillesoBe — Birnen Sorbet

SORBETTELLER

dreierlei hausgemachte Frucht Sorbets an frischen Frichten
und FruchtsoBenspiegel

GEBACKENE APFELKUCHLE

an VanillesoBe mit Fruchten, Sahne und Vanilleeis

VANILLEEIS

mit heiBen Beeren oder SchokosoBe und Sahne

UNSERE HAUSGEMACHTE SORBETS

Mango-Chili | Brombeere | Birne | Ananas-Basilikum

BAREN KAFFEE

eine Kugel Vanilleeis mit heiBem Espresso, Baileys und Sahne

AFFOGATO

9.50

9.50

7,50

je Kugel 3,20

6,50

5,40

Lieber Gast, Sie haben lhre Portion nicht ganz geschaffte Sehr gerne packen wir Innen den Rest ein,

bitte wahlen Sie hierfUr Ihre Verpackung.

MEHRWEG VERPACKUNG ( bis zu 100 mal wieder zu verwenden):
MenUbox groB 2,50 / Salat Schale - Suppenbecher 1,80
EINWEG VERPACKUNG:

MenUbox groB 0,60 Salat Schale 0,40 / Suppenbecher 0,90




